Der goldene Schatz des Waldes

Entdecken Sie klassische Kreationen,
moderne Interpretationen und
liebevoll zubereitete Spezialitaten rund um

den beliebten Waldpilz.

Plitterlinge /

U Wir wiinschen Thnen genussvolle
Momente im Grasberger Hof.



Vorspeisen:

Nr.280 Pfifferlingssuppe (vegearisch Nr.281 Pfifferlingsbruschetta (vegetrisch)

mit gebr atenen Pfiffer hngen, auf gerdsteten Baguette mit Rucolasalat

Sahnehaube und Petersilie und Parmesan

SIS 13,50€
Hauptgange:
Nr.282  Pfifferlingsbowl (Vegetarisch) Nr.283 Bandnudeln (vVegetarisch)
marinierte Pfifferlinge mit frischen mit gebratenen Pfifferlingen, getrockneten

Blattsalaten, Tomaten, Gurke, Reis, Edamame, = Tomaten, Frithlingszwiebeln, Kriuter-

Friithlingszwiebeln, Pinienkerne und Buratta Knoblauchsauce, mit Feta tiberbacken, Salat

24,90€ 21,90€
Nr.284  Ofenkartoffel (vegetarisch) Nr.285s  Zanderfilet
mit Sour Cream, gebratene Pfifferlinge und  auf Petersiliensauce, gebratenen Pfifferlingen
frischen Blattsalat und Speckcroutons, Salzkartofteln und Salat
20,90€ 31,90€

+ Hihnchenbrustfilet 4,50€

Unsere Weinempfehlung:
“Flickwerk” Rose trocken - Scheurebe
Kabinett feinherb - Grauer Burgunder trocken
- Chardonnay trocken

Aus dem Weingut Flick (Rheinhessen)
Moderne, fruchtbetonte Weine mit Eleganz
und feiner Balance - ideale Begleiter zu
unseren Pfifferlingsgerichten.
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Hauptgange:

Nr. 286 Schweinemedaillons Nr. 287 Schweineschnitzel
mit Speckpfifferlingen in in einer Pfifferlings-
Rahmsauce, Bratkartoffeln und Haselnusspanade,
Salat Specksahnesauce, Spitzle und Salat
29,90€ 28,50€
Nr. 288 Kalbsgeschnetzeltes Nr. 289 Pfifferlingspfanne
mit gebratenen Pfifferlingen in Rosa gebratenes Rumpsteak in
Kriuter-Knoblauchsauce, Streifen, Speckpfifferlinge,
R&stitaler und Salat R ostitaler, Sauce Bernaise und Salat
31,90€ 34,90€
Dessert:

Nr.290 Mascarponemousse
mit Heidelbeeren und Nusscrumble

8,560€
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Unsere Whiskyempfehlung:
Laphroaig, Port Charlotte

Kriftige Islay Single Malts mit markantem
Torfrauch, maritimen Noten und einer
Beeindruckenden Tiefe.
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Genuss hat Tradition

Seit vielen Jahren steht der Grasberger Hof fiir ehrliche

Kiiche, herzlichen Service und besondere Momente.

Mit unseren saisonalen Karten méchten wir die Vielfalt der
Jahreszeiten auf den Teller bringen und unseren Gisten

immer wieder neue Geschmackserlebnisse bieten.

Ob besondere Themenkarten, festliche Veranstaltungen oder
saisionale Spezialititen - jede Zeit im Jahr hat ihren eigenen

Charakter und ladt zum Genieféen ein .
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